
Amuse - bouches   |   Amuses
HUÎTRE FINE CLAIRE, POMME GRANNY 
SMITH ET HUILE VERTE À LA MENTHE.

ACCOMPAGNÉ D’UN COCKTAIL:
ROKU GIN ET FAUX POMME HIGHBALL

ET 

MUFFIN AU BROCOLI,
CRÈME DE SÉSAME NOIR.

FINE DE CLAIRE-OESTER, GRANNY 
SMITH APPEL EN GROENE MUNTOLIE.

GESERVEERD MET EEN COCKTAIL:
ROKU GIN & FAUX APPLE HIGHBALL

EN

BROCCOLIMUFFIN MET ZWARTE 
SESAMCRÈME.

Entrées   |   Voorgerechten
NOIX DE SAINT-JACQUES SNACKÉES, 

CRÈME DE MAÏS DOUX, SAUTÉ DE 
CÉLERI ET ENCRE DE SEICHE

OU

RAVIOLIS AU BŒUF CONFIT,
ÉMULSION AU PONZU.

GESCHROEIDE SINT-JAKOBSVRUCHTEN, 
ZOETE MAÏSCRÈME, GEBAKKEN

SELDER EN INKTVISINKT

OF

RAVIOLI MET GEKONFIJT RUNDVLEES
EN PONZU-EMULSIE.

Plats   |   Hoofdgerechten
TURBOT RÔTI, PURÉE DE PANAIS À LA 

VANILLE, ÉMULSION AU SAKÉ ET 
GINGEMBRE BLANC

OU

CANETTE RÔTIE, MOUSSELINE DE PATATE 
DOUCE AU GINGEMBRE, JUS CORSÉ
AU VIN ROUGE ET ÉPICES DOUCES.

GEBAKKEN TARBOT, PASTINAAKPUREE
MET VANILLE, EMULSIE MET SAKÉ

EN WITTE GEMBER

OF

GEBRADEN EEND, MOUSSELINE VAN ZOETE 
AARDAPPEL MET GEMBER, KRACHTIGE JUS 

MET RODE WIJN EN ZACHTE KRUIDEN.

Dessert
TARTELETTE FRUIT DE LA PASSION, 
MERINGUE LÉGÈRE ET GLACE AU 

CHAMPAGNE BRUT.

ACCOMPAGNÉ D’UN COCKTAIL: 
PORNSTAR MARTINI CLARIFIÉ AVEC
DU CHAMPAGNE LAURENT PERRIER.

PASSIEVRUCHTENTAARTJE, LUCHTIGE 
MERINGUE EN IJS MET BRUT 

CHAMPAGNE.

GESERVEERD MET EEN COCKTAIL: 
CLARIFIED PORNSTAR MARTINI MET 

LAURENT PERRIER-CHAMPAGNE.

150€ P.P.
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